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《2025 胡润中国茶业
百 强 县》 榜 单 中 ， 这 个

“铁观音”发源地位居榜
首，全县近两成的地区生产总
值来自茶产业，是全国重要的
茶 叶 交 易 集 散 地 和 贸 易 中 心
……它是安溪，位于福建东南部的
一座县城。

在闽南俗语中，茶叶又叫“茶米”。对
安溪人而言，茶叶如同米粮，约八成人口
从事与茶有关的产业。这个曾经的福建最大贫困县，正
实现富民兴县的蝶变。而传统茶业，也从“看天做青”
走向与卫星遥感、大数据、现代光学技术相关。

种茶卖茶靠智能、看数据

秋日的安溪县桃源有机茶场，目之所及绿意浓郁。
眼下是秋茶采摘旺季。茶农曾炳南背着竹篓，弯腰

穿行在一垄垄茶树间，拇指和食指掐住“一芽三叶”的
茶树嫩梢，轻轻向上一提，带着露珠的鲜叶便落入掌
心。

安溪人种茶，始于唐末，兴于明清，盛于当代。
“清明发芽谷雨采，春夏秋冬茶不同。摇青摇得手酸
软，焙火焙出观音红。”民间采茶调记录着茶农的劳
作，流传至今。

得益于独特的制作技艺和深厚的茶文化，2022 年，
安溪铁观音先后被联合国粮农组织和教科文组织认定为

“全球重要农业文化遗产”和“人类非物质文化遗产”，成
为茶界少有的“双世遗”。

如今，在科技赋能下，传统茶叶种植模式正在改变，
安溪的茶产业不断向智能化、精准化方向转型。

苍穹之上，“安溪铁观音一号”“安溪铁观音二号”两
颗卫星正“俯瞰”全县茶园。在数字福建（安溪）产业园，太
空传回的光谱完整显示茶园长势。

泉州中科星桥空天技术有限公司项目经理吴梓安指
着屏幕说：“茶园不再需要时时巡看，科技种茶‘数据说了
算’，茶农的劳动减轻了，但茶叶管护更及时，品质波动率
也变小。”

“安溪茶园中，铁观音种植面积超过六成。”安溪县茶
业发展中心主任林清杰说，2025年上半年，安溪茶叶产量
达 3.1万吨。

相较于茶叶产量，安溪的茶叶交易规模更加可观，这
个本地年产茶叶 6万余吨的山区县，全年茶叶销售总量可
达 30万吨。

“绿叶红镶边，七泡有余香！来闻一闻尝一尝，正宗
安溪产的铁观音喽——”在安溪“中国茶都”交易大厅内，
茶农们卖力推销，茶商则精挑细选。

这个交易市场建于 2000 年，现有 1800 多个店面、3
个茶叶交易大厅和 3000多个交易摊位，是全国重要的茶
叶交易集散地和贸易中心。

线下热闹，线上也红火。
58 岁的茶农刘金龙打理着 300 亩茶园，他把直播间

搬进茶园，向“家人们”讲解“晒青”“摇青”等制茶
工艺，在社交媒体吸引 10多万名粉丝，年销售额的近一
半来自网络。

近年来抓住电子商务、直播带货等风口，安溪实现
卖茶“24小时不打烊”。目前，全国每 4件茶叶电商产品
就有 1 件从安溪发出；全县茶叶网络年零售额超百亿
元；电商从业者有 7万多人。

以茶叶种植为依托，安溪衍生出了涵盖销售、配套

机械、包装、加工等
环 节 的 完 整 产 业 链 。
全国三分之一茶叶通用包装
来自这里，汇聚了超 300 家
企业，年产值达 65亿元。

今 年 上 半 年 ， 安 溪 茶 产 业 综 合 产 值 同 比 增 长
10.6％。安溪以全国 1.2％的茶园面积，生产了全国 2％
的茶叶，交易了全国近 10％的茶叶。

脱贫致富的转型密码

曾一度深陷贫困的安溪，是如何破解财富密码的？
靠科技重塑产业，是安溪破局的关键一招。

记者在大宝峰茶庄园的智能化车间看到，茶叶经由
输送系统实现“不落地”生产，自动完成晾晒、摇青与
发酵。

其实，机器做茶一开始并不被看好。许多经验丰富
的老师傅认为，“看天做青”的微妙经验是机器无法替
代的。然而，一次生产中的对比让他们的看法发生改
变：以往需 10 人手工摇青至深夜，现仅需 2 人操作。智
能化系统凭借精准可控的参数，彻夜稳定工作，茶叶发
酵均匀，品质不逊于人工操作所得。

如今，安溪建起数字福建 （安溪） 产业园，运用卫
星遥感、大数据和现代光学技术，开展病虫害测报、土壤
肥力检测、茶叶产量测算等。

凭着刻在骨子里“爱拼才会赢”的信念，安溪人不断
拓宽市场。

茶商柯云理忘不了，30 多年前，他背着茶具、骑着自
行车走街串巷推销茶叶，一路向北，闯入以花茶为主流、
对工夫茶颇为陌生的东北市场。不熟悉东北结冰后的路
面，经常连人带自行车摔得人仰马翻。挣得“第一桶金”
后，他不断完善营销网络，如今已在东北发展上百家门
店。

凭着这股精神头，安溪成千上万个“柯云理”成就了
业内“无安不成市、无铁不成店”的传奇。如今，全国各地
的安溪茶商多达 30 万人，占据我国茶叶营销渠道的半壁
江山。

回望来路，安溪茶产业发展并非一帆风顺，也曾陷入
过度开垦、口碑下滑、遭遇其他茶种冲击等风险关口。

2012 年前后，市场上出现冒牌铁观音的劣质茶；此
外，在高额利润刺激下，也有少部分茶农滥用农药、除草
剂等，安溪陷入“假铁观音”和“农残超标”的危机。

“对此，安溪采取措施迅速应对，要求茶园执行最
严格的管理，禁用除草剂，化学农药购买使用一律登
记、追溯等，引导企业绿色种植、严抓质量、塑造品
牌，化解品质危机。”安溪县农业农村局局长王小鹏说。

茶产业被列为“头号工程”，设置安溪县茶业管理
委员会这一专门机构管理、监督和指导当地茶产业发
展；与高校共建福建农林大学安溪茶学院，培养茶产业
人才……在安溪县茶业管理委员会办公室主任陈志明看

来，今天的“茶业第一县”，离不开历届
党委政府一棒接着一棒扎实苦干。

如何谱写“茶事”新篇

千县竞茶，市场如沸，安溪不能“躺平”也
不敢“躺平”。

劳动力老龄化问题凸显，未来谁来种茶，是当下安
溪面临的一个考题。

“我们这辈人最发愁的就是年轻人不愿接手。”年近
六旬的茶农陈志鹏说，他的茶园去年引进了智能采茶设
备，缓解了采茶工短缺的难题。

探索科技赋能，成为破解困境的新路径。据陈志明
介绍，当地正在建立覆盖全县的茶叶大数据平台，推广
应用无人机植保、AI制茶等新技术，以实现茶叶生产全
过程智能化作业。

科技的力量不仅体现在茶叶的生产环节，还体现在
茶叶质量的评审上。今年的茶王赛首次引入理化指标检
测，与传统的感官评审相辅相成。

茶王赛评审专家、福建农林大学茶学教授孙威江表
示，理化指标检测能够精准反映茶叶内含物质含量，这
一举措是安溪铁观音审评体系从经验主义迈向科学量化
的重要一步。

传统原叶茶市场渐趋饱和，新茶饮市场成为竞争蓝
海。如何在这片蓝海中乘风破浪？紧盯年轻消费群体，
推动产业多元焕新发展，是安溪给出的答案。

安溪文旅集团创新推出铁观音精酿啤酒，将麦芽香
气与铁观音兰花香融合在一起。这款独具文化特色的跨
界饮品，迅速成为年轻人社交聚会的新宠。

“向新茶饮要增长空间，安溪大有可为。”林清杰介
绍，安溪计划设立茶产业创新基金，发力新茶饮基底茶
供应链等领域。

与此同时，安溪的茶产业链向二产三产不断延伸。
在安溪县韵和机械有限公司的生产车间，记者看到这里
不仅生产茶机械，同时还研发出茶洗发水、茶保健品等
衍生产品。

借鉴欧洲葡萄酒庄园的发展模式，安溪培育 41座茶
庄园，集茶种植、生产、营销、文化、旅游、科研于一
体。福建农林大学教授高水练认为，安溪应深挖茶文化

“富矿”，在全球茶产业竞争中争取更强话语权。
赢人才者赢未来。“全县茶产业从业人员需要加快

知识更新，以适应新时代、新业态、新消费场景的需
要。”林清杰表示，安溪正在扩大培育直播带货电商、
茶艺师等群体，力争在新赛道上跑出“加速度”。

勃勃生机的“中国茶都”，正在迈向更广阔的天地。
（新华社福州10月10日电）

在这座闽南小城，
最传统的茶业正发生最新锐的变化！
新华社记者 项开来 庞梦霞 黄景鸿

在安溪县的中国茶都茶叶市场，茶商在市场拣选铁观音毛茶 （2024年
5月8日摄）。 新华社记者 魏培全 摄

在福建八马茶业安溪总工厂的第六代铁观音智能化精制生产线上，
一名工人在收整下线的铁观音成品茶 （2024年5月8日摄）。

新华社记者 魏培全 摄

在安溪县西坪镇珠洋村八马红星茶场，工作人员在采摘茶叶 （2024
年5月9日摄）。 新华社记者 魏培全 摄

这是福建八马茶业安溪总工厂的第六代铁观音智能化精制
生产线 （2024年5月8日摄）。 新华社记者 魏培全 摄这是位于安溪县的中国茶都茶叶市场 （2024年5月8日摄）。 新华社记者 魏培全 摄


