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在市城区机场路中路右侧，有一家外墙采用砖土装修
的简朴楼房。走进它的时候，一阵老房子的木质“芬芳”
扑鼻而来，让人回味无穷。

土家刺绣的抱枕、竹篾编织的吊灯、老式电话，就连
洗漱台也是采用树桩造型⋯⋯这是一家老宅子改建成的客
栈，一切秉承原生自然，一砖一瓦尽显土家民俗独特韵味。

“在改进这栋老民房子的时候，几乎所有主体没有丝毫
动迁，只是在原有的砖木上添加了土家元素的味道和格
调。”热情好客的美女老板覃红梅向记者介绍。

不到 20 个房间，装修不尽相同，都追求和谐的采光条
件，土司大圆床、西兰卡普式床、土家族婚房、稻草屋
床、大树桩床等。不同房间，床的造型，各有千秋，展示
着土家文化的厚重和淳朴。

客栈与天门洞遥遥相望。清晨推开窗户站在阳台瞭望
远处天门洞。旭日东升，天门山身披万道霞光，巍然屹立
潇湘大地，远处居民屋中传来炊烟袅袅、溪流潺潺、壮美
河山，尽显眼前。

诚然，像这样的民俗和客栈张家界不少，不管是在景
区还是在深山老林，哪怕是在城市的边缘，都有他们的影
子。然而一间好的民宿或客栈，不仅仅只是装修精美，更
重要的是有内涵。原舍这家老房子改造的客栈，只因它本
来的人文就已凝聚在砖瓦之间，跨过门槛走进去的那一瞬
间，只觉这个地方正是自己要找的。

尝一尝原舍的土菜，细细咀嚼，再泡一杯香茗慢慢品
味，倚靠在古老深沉的墙壁，翻一翻书籍轻轻沉思⋯⋯体
验本真的生活方式，你会发现，最简单的幸福就在你身
边，它很日常，散发着生活过的气息——这里原来就是

“家”的理想模型。
“原舍”就在这里静心等待邂逅每位旅人，从极致舒适

和温暖的体验中获得安全感和归属感，让疲惫的旅人得以
温柔地走进旅途中的良夜。

☞出行贴士
位 置 ： 市 城 区 机 场 路 中 路 99 号 （可 以 直 接 导 航 原

舍），距离荷花机场、火车站 （中心汽车站）、天门山索道
公司、土家风情园车程均在 8 分钟之内，交通方便、环境
优越。
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：一砖一瓦都是情
本报记者
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提起宵夜“罗师傅烧烤”，本地的市民一定不
会陌生。“罗师傅烧烤”南门口老店开了 20 年，
专门做夜宵档，人气旺得很。

2019 年 9 月，“罗师傅烧烤”在市城区月亮湾
小区附近开了二店，味道还是那个味道，一样的
地道！卤虾是必点菜。新鲜的虾经历了大火的快
炒，虾肉短时间内迅速收缩，与虾壳分离的很彻
底 ， 很 好 剥 开 。 肉 质 饱 满 ， 沾 着 浓 郁 的 麻 辣 汤
汁，吃到嘴里又鲜又弹牙，根本停不下来。

一个招牌做 20 年，越做越红火，靠的是不断
创 新 ， 以 及 对 食 材 的 精 挑 细 选 、 严 格 保 鲜 。 在

“罗师傅烧烤”，不管是龙虾，还是烧烤，都在研
发更新口味。对于食材，要几经挑选才可固定下
来。烧烤食材购运回来后，由负责加工的员工清
洗、蒸煮、插签，光是腌，这一环节就需要 12 个
小时，这样做出来的才味香，色泽好。

这家煎饺也是一绝，形状没有太多的花样，
味道一定是独一无二的。它的煎饺肉馅都必须要
求最新鲜而且要处理得最干净的，每一个饺子都
是现包现卖。饺子在锅里滋滋作响，出锅时带着
诱人的香味，底部脆而金黄，欲焦而不焦，蘸着
酱油醋或是辣椒油，口里鲜肉和酱油醋完美地混
合，一口咽下，回味无穷。大快朵颐之后，喝一
口店内特备茶水——湖南特色黑茶，这样更助于
人体消化，调节脂肪代谢，减轻油腻感。

“我来这里吃的，除了味道好，更多的是一份
记忆，和过去的好友在这里吃的场景的记忆，当
然，还有这里的老张家界的独特氛围。”前来吃夜
宵的市民罗女士告诉记者。

☞出行贴士
位置： 永定区天崇路与高远路交叉路口往南

约 100 米
订餐电话：0744— 8359777

二十年老店

，藏着的美味记忆本报记者
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