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美村·美宿·美食

在大多数人看来，
厨师精湛的技艺，创意十
足、色香味俱全的菜品，这些
几乎都是星级酒店餐饮的标
签。拥有年轻创意厨师团队的张
家界国际大酒店餐饮（以下简称张
国际），即将赋予自身另一个标签——
“星级外卖”。
行政总厨杨磊，一个 80后阳光大男孩，

和一群 80后、90后年轻厨师团队在张国际的
后厨里一同成长奋斗。工作上，他们严肃认
真、一丝不苟；生活中，他们有说有笑，相互照
应。他们长时间的配合，默契程度与日俱增，
新研发的菜品也更具心意和创意。
在“星级外卖”菜单里，将有火锅、套

餐和爆款美食供食客选择。湘西大块牛肉和
手打肉丸菌王火锅是酒店的新菜品，光是听
名字就相当过瘾，在大湘西，肉要吃大块
的，酒要喝大碗的。平菇、虫草花等菌类配
上筋道的手打肉丸，汤鲜味美尽在其中，不
失为夏日养生之选。酒店曾荣获“湖南省金
牌旅游小吃”的“油浸鸭头”，将成为酒店特
别推荐的外卖爆款之一。炎夏休闲时光，几
位密友相聚在一起，一杯冰镇啤酒配上中辣
带麻的鸭头，也是美食与乐趣共享了。
当然，还有一道中式面点——迷你刺猬

包，青绿色的外观带来夏日的清爽感，萌翻
的造型势必要成为“圈粉神器”。一群大男
孩，溢出了满满的少女心。更意外的是，所
有的菜品，价格只在几元到几十元之间，已
经迫不及待希望张国际的外卖餐饮服务尽快
上线了。

不得不提的是，张国际坚持原材料“持
证上岗”。上岗前要过“三关”，第一关，采
购部门负责人与证照资质齐全的供货商对接
采购；第二关，验收员严格核验原材料证
照；第三关，后厨团队根据标准筛选原材
料。成功过关后，原材料才能被烹饪并端上
客人的餐桌。
星级酒店的厨师给市民游客做外卖，这

在张家界美食界应当是现象级的事件。酒店
的餐饮品质、平价的消费水平，张国际可谓
是相当“硬核”。那么张国际的外卖餐饮服务
什么时候和大家见面？杨磊爆出猛料——6
月15日前后，酒店将在美团外卖上线点餐服
务，届时，还将推出相应的优惠抢购活动。
张国际“触电”外卖餐饮，酒店总经理

汪方说，酒店不应该只是睡觉的地方，而是
人文、温暖、有趣生活方式的入口。19年的
积淀，张国际一直致力于提供亲民餐饮、有
温度的服务、有质感的生活方式。推出外卖
餐饮，希望能让市民、游客足不出户就能尝
到星级酒店的美食。如此既延伸了酒店的服
务，还能带动线上线下的互动。

日图三餐，夜图一宿。
旅游在外，住宿是一个重

要的话题。住得舒适，才能玩
得开心。
前一阵子，陪朋友到武陵

源核心景区游玩，夜宿天子山
门票站外的一家客栈。入住体
验是：有一种人在“香闺”的
感觉。
订房时，我们习惯性地选

择“好评优先”，并翻了一遍
客人的评价。细看之后，评分
比较高，好评的内容也很实
在。于是定了这家客栈。
客栈位于武陵源区天子山

街道，距离天子山门票站仅数
百米。站在门外看，客栈一共
五层，外墙是棕黄色。走进大
厅，淡淡的，有股木头的香
气，入眼之处大都是棕黄色。
向客栈掌柜皮桂林问及这香
气，说是客栈的香樟木、松
木、映山红木等材料散发出来
的。怪不得，有客人称之为
“自带香气的客栈”。
我们睡的是土家滴水床，

层层叠叠的床檐，老式的雕
花，还有米白色的蚊帐。是
夜，有风悄悄溜进来，伴着悠
悠香气，吹动了轻薄的蚊帐。
此情此境，用“香闺”二字来
形容再恰当不过了。此时的香
闺不仅是女孩子睡的房间，还
是一间充满清香的房间。
一夜好眠。次日醒来，掌

柜在顶楼的开放式茶吧，邀请
客人们品茶。掌柜是个待客真

诚，服务热情的土家汉子。茶
话期间，有住客问询从天子山
门票站进景区后怎么前往杨家
界景区。皮桂林一番耐心讲解
后，还拿出纸和笔，画了简易
的路线，并把几个关键的转乘
点标注出来。
退房前，同行的朋友特意

拍了好些照片。走出这家客
栈，心里已记住了它的名字
——香木情缘客栈。
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